
VORSPEISEN 

Kabissalat | Speck       17.00 

Winterlicher Lavatasalat | Ei | Senfsauce    17.00 

Nüsslisalat         23.00 

Speck | gebratene Champignons 

Sizilianische Piccadilly Tomaten     20.00 

Burrata | Rucola 

Hausgemachte Entenleberterrine     28.00 

Aprikosen Chutney 

Schottischer Graved Lachs | Senfsauce | Toast   28.00 

Frische Baby Artischocke      24.00 

gebratene Champignons | Parmesanspäne 

Carpaccio vom irischen Black Angus Rind   29.00   

Rucola | Parmesan 

 

 

AUS DEM SUPPENTOPF 

Kürbiscremesuppe       16.50  

Steirisches Kernöl | Kürbiskerne 

Steinpilzcremesuppe       16.50 

 

 

PASTA & VEGETARISCH 

Vorspeise  Hauptgang 

Spinat-Ricotta-Tortelloni       24.00    36.00 

Datterini Tomaten | Mascarpone 

Tagliarini         26.00    38.00 

Trüffelrahmsauce | gehobelter Portobello-Pilz 

Kalbsfleischravioli | Salbeibutter     26.00    38.00 

Spaghetti Pesto Genovese      24.00    36.00 

Basilikum | Pinienkerne | Olivenöl 

 

 

 
Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inkl. 8.1 % MwSt. 

 

 



AUS DEM WASSER 

          kleinere Portion Hauptgang 
 

Felchenfilet aus dem Zugersee in Butter gebraten    40.00    48.00 

sautierter Blattspinat mit Schalotten | Salzkartoffeln 

Felchenfilet vom Zugersee im Bierteig gebacken     38.00    46.00 

Salzkartoffeln | Mayonnaise | Zitrone 

Mediterran gebratenes Wolfsbarschfilet         48.00 

Oliven | Kapern | Datterini Tomaten | Pinienkerne 

Wildfang Seezunge im Ganzen gebraten | Zitronenbutter      64.00 

 

 

 OCHSEN KLASSIKER 

Kalbsleberli gebraten         39.00    46.00 

Butter | frische Kräuter | Salbei  

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art       48.00    52.00 

Weisswein-Rahmsauce | Champignons  

Ossobuco Gremolata             56.00 

Geschmorte Haxe vom irischen Weidelamm        52.00 

 

 

VOM GRILL 

Kalbskotelett 350g            68.00 

Rinderfilet vom irischen Black Angus 180g        67.00 

Chimichurri oder Kräuterbutter 

AB 2 PERSONEN          160g     200g 

Chateaubriand vom irischen Black Angus pro Person   72.00     83.00  

Mischgemüse | Blattspinat | Sauce Béarnaise 

 

 

 

EINE BEILAGE NACH WAHL ZU DEN HAUPTGÄNGEN  
Pommes Allumettes | Rosmarinkartoffeln | Grapparisotto | Safranrisotto | Rösti 

Langkornreis | Tagliatelle | Mischgemüse | Wurzelspinat mit Schalotten 

 

 

Unsere vegetarischen Gerichte sind mit diesem Label gekennzeichnet 

     Für vegane Gerichte sowie Lebensmittelunverträglichkeiten, 

wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 

 
Das Kalbfleisch stammt aus der Schweiz 

Wolfsbarsch aus Griechenland | Seezunge aus den Niederlanden 

 

 


