
Fleisch stammt aus der Schweiz | Reh aus der EU | Miesmuscheln aus Holland | Wolfsbarsch aus Griechenland 
Brioche wird im Hause hergestellt, Brot und Gebäck ist von Fredy’s. 

für Brot und Alpbutter berechnen wir CHF 3.00. 

VORSPEISEN & SUPPEN 
 

  Vorspeise Hauptgang 

Butternusskürbissuppe 
Steirisches Kürbiskernöl | Kürbiskerne 
 

12.00  

Nüsslisalat 
Gehacktes Zuger Ei | Sautierte Champignons | Hausdressing 
 

15.50  

Gemischter Salat 
Rohkost- und Blattsalat | Hausdressing 
 

15.00  

Tatar handgeschnitten vom Schweizer Weiderind 
Gepickeltes Gemüse | Briochetoast | Alpbutter 
 

26.00 38.00 

Kalte Platte 
Serrano Rohschinken | Bündnerfleisch | Alpschweinschinken 
Hünenberger Sbrinz | Gruyère Fritzenhaus 
 

 36.00 

 

HITS LE BAR DU BŒUF 
 

 

HAUSGEMACHTE PASTA 
 

Currywurst von der Metzgerei Villiger 
Pommes frites 
 

 28.00 

Ochsen Burger vom Weiderind 
Brioche Bun | Kopfsalat | Gurke | Kabis | Pommes frites 
 

 32.00 

Moules et frites 
Miesmuscheln | Tomaten | Pommes frites 

 

 40.00 

Schmorbratenravioli vom Schweizer Weiderind 
Rotweinjus | Federkohl | Piemontesische Haselnuss 
 

 34.00 

Tagliolini al limone 
Marinierter Rucola | Pinienkerne 

 27.00 



Unsere vegetarischen Gerichte sind mit diesem Label gekennzeichnet. 
Für vegane Gerichte sowie Lebensmittelunverträglichkeiten, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden. 

Unsere Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 

KLASSIKER 
 

  Hauptgang 

Gebratener Wolfsbarsch 
Olivenöl | Randen-Carnarolirisotto | Wurzelspinat 
 

 42.00 

Kalbsleberli mit Butter sautiert 
Butter | Salbei | Rösti | Marktgemüse 
 

 39.00 

Geschnetzeltes Kalbfleisch 
Cognac-Champignonsrahmsauce | Rösti | Marktgemüse 
 

 46.00 

Geschmorte Kalbshaxe 
Portweinjus | Meaux-Senf-Kartoffelpüree | Wurzelgemüse 
 

 40.00 

Wienerschnitzel 
Preiselbeeren | Petersilienkartoffeln 
 

 44.00 

Rehschnitzel 
Wildrahmsauce | Rotkraut | Glasierte Maroni | Eierspätzli 

 42.00 

 

DESSERTS 
 

 

Original Zuger Kirschtorte 
 

 10.00 

Aufgeschlagener Eiskaffee 
mit Zuger Kirsch 
 

 14.00 
15.00 

Zitronentarte 
Baiser | Mandel 
 

 15.50 

Coupe Nesselrode 
Nydle | Frisch geistes Vanilleglace | Meringues 
 

 13.50 

Hausgemachte Glace & Sorbets 
Vanille | Mokka | Schokolade | Gebrannte Mandel 
Zitrone | Mango | Grüner Apfel 
 

1 Kugel 6.00 | 2 Kugeln 11.00 | 3 Kugeln 15.50 

  


